Tradition Qualite Original

KATALOG

Fabriqué a Laguiole - France




Der Begriff Laguiole bezieht sich sowohl

auf die Herkunft als auch auf einen Messerstil.
Der Ursprung ist im Dorf Laguiole, in Frankreich,
welches sich auf einem Hochplateau aus
vulkanischem und granitischem

Gestein befindet; wild und stolz, wo die
beeindruckende Geschichte dieser Messer

in 1828 geboren wurde.

Der Stil ist der eines originalen Bauernmessers
mit gewOlbter Linie, Fliege und guillochierter
Feder. Seine internationale Anerkennung

hat ihm viele irrefiihrenden Nachahmungen
auf der ganzen Welt eingebracht.

Als typisches regional gepragtes Messer

ist das authentische Laguiole nicht nur vom

Laguiole-Stil inspiriert, sondern muss auch

im Dorf Laguiole hergestellt werden.




FORGE
DE LAGUIOLE

Forge de Laguiole® ist die Laguiole Messer
Manufaktur, die ihre Messer vollstandig
im franzosischen Dorf Laguiole nach einer

Tradition herstellt, die bis ins Jahr 1828

zurickreicht.
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FORGE DE LAGUIOLE

DER SCHNITT

Die Qualitat des Stahls und die Bearbeitung der Klingen

des Original Forge de Laguiole® Messers garantieren

den aussergewodhnlichen Schnitt und die lange Lebensdauer,
welche unsere Messer berithmt machen. Dieser Stahl ist
leicht zu scharfen und oxidiert nicht. Seine beeindruckende
Schnittqualitdat schmeichelt den Sinnen und krént das
Vergniigen einer Mahlzeit.

DER GESCHMACK

Ein Original Forge de Laguiole® Tafelmesser hilft den
naturgetreuen Geschmack der Produkte durch einen perfekten
Schnitt zu offenbaren. Der Geschmack, ob von rohen oder
gekochten Lebensmitteln wird unterstrichen, da der aroma-
reiche Saft von Fleisch, Fisch, oder Gemiise im Schnittgut
bleibt. Deshalb findet man die Original Forge de Laguiole®
Tafelmesser auf den Tischen bei Star-Kéchen wie Sébastien
Bras, Gérald Passédat, Anne-Sophie Pic, Michel Sarran...



DIE VERPACKUNG

Die Verpackungen von Forge de Laguiole® bereichern die

Messer sowie das Universum der Marke insgesamt.

G
cORCHE by

LAGQIOLE

Tradition Qualité Original

WWW.FORGE-DE-LAGUIOLE.COM
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DIE FORGE DE LAGUIOLE

SYMBOLE

DIE BIENE

Die Biene, eines der Symbole

eines Original Forge de Laguiole®
Messers, wird mit Feile und Stechahle
graviert und zum Leben erweckt.

Der Legende zufolge wurde das kaiser-
liche napoleonische Symbol der Biene
den Biirgern von Laguiole vom Kaiser
Napoléon personlich zugesprochen,
als Verdienst fiir deren Mut in den
Diensten des Kaisers.

DIE MITRES

Die Mitres (Griff-Endbacken)
werden geschmiedet und auf einer
Platine befestigt, die vor der Mon-
tage gebohrt und poliert wird. Diese
Endbacken aus Messing oder Stahl
schiitzen die Messer-Griffende beim
taglichen Gebrauch.

DIE GUILLOCHIERUNG

Die Guillochierung, eine
Goldschmiede-Arbeit, ist die
Ziselierung aus verschiede-
nen Linienmustern die auf der

Stirnseite der Feder eingearbeitet
wird.



|

TAFELMESSER
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TAFELMESSER

TRADITION
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Ein Original Forge de Laguiole® Messer, mit seinen edlen
Materialien und seiner puren Eleganz, bringt Authentizitat
und Raffinesse an einem mit Liebe und Sorgfalt gedeckten
Tisch. Der flieBende und seidige Schnitt unterstreicht den
Genuss einer sorgfaltig zubereiteten Mahlzeit, von der Wahl
der Speisekarte bis zur leidenschaftlichen Zubereitung der
Speisen.

5 3 Tafelmesser und Gabel Tradition
» i b Griff aus Olivenholz
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FORGE DE LAGUIOLE FORGE DE LAGUIOLE

TAFELMESSER

TRADITION

Griff aus Horn Griff aus Olivenholz

2 Mitres aus Inox

2 Mitres aus Inox

Hochglanz poliert Satiniert

|

Set mit 6 Tafelmessern
REF:T6 2M IN B

Set mit 6 Tafelmessern
REF: T6 2M IN OL

|

(((((

|

Griff aus schwarzem Horn ‘@ Griff aus Wacholder

2 Mitres aux Inox 2 Mitres aus Inox
\Lh Satiniert

Set mit 6 Tafelmessern
REF : T6 2M IN GE

[

Hochglanz poliert
Set mit 6 Tafelmessern
REF: T6 2M IN BN

|

(L(((

j
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FORGE DE LAGUIOLE FORGE DE LAGUIOLE

TAFELMESSER

TRADITION

Griff aus Thuja ﬁ'}m Griff aus Olivenholz

2 Mitres aus Inox ~g i 2 Mitres aus Inox

Satiniert e = ‘l _ Hochglanz poliert

Set mit 6 Tafelmessern il Set mit 6 Tafelmessern
< vt

REF: T6 2M IN TH —— »| _ REF : T6 2M IN OL BRI

Griff aus Ebenholz B = ‘@ Griff aus Wacholder

2 Mitres aus Inox ~ s 2 Mitres aus Inox
Satiniert o - _D Hochglanz poliert

Set mit 6 Tafelmessern - 4 Set mit 6 Tafelmessern
REF:T6 2M IN EB T— M REF: T6 2M IN GE BRI

(L LL

(
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FORGE DE LAGUIOLE

TAFELMESSER

TRADITION

Griff aus Ebenholz

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Tafelmessern
REF: T6 2M IN EB BRI

Giff aus Thuja

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Tafelmessern
REF: T6 2M IN TH BRI

[

/ / / /’/
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FORGE DE LAGUIOLE

Griff aus Knochen

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Tafelmessern
REF: T6 2M IN OS

Griff aus Hirschhorn
2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Tafelmessern
REF: T6 2M IN CF

'TYERY

ddiidé
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FORGE DE LAGUIOLE FORGE DE LAGUIOLE

TAFELMESSER

TRADITION

Griff aus Eschenholz

Griff aus gepresster Verbundfaser-schwarz

2 Mitres aus Inox n I = 2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert ! Hochglanz poliert

Wasserbestandig

Wasserbestandig " i
Set mit 6 Tafelmessern ' ! Set mit 6 Tafelmessern

REF:T6 2M IN TC NOI 3 REF:T6 2M IN FRD

Griff aus gepresster Verbundfaser-rot

2 Mitres aus Inox

Hochglanz poliert
Wasserbestandig

Set mit 6 Tafelmessern
REF:T6 2M IN TC ROU




TAFELMESSER

SIGNATURE

Griff aus dacryl® 6 Farben

Hochglanz poliert i
o ~ ——
Set mit 6 Tafelmessern
REF:T6 W IN FL MULTI / T
S | -
\
T | —
il o
e C— - .
__i-—__r

,

Tafelmesser Signature
Jean-Michel Wilmotte
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FORGE DE LAGUIOLE

TAFELMESSER

SIGNATURE

C+B LEFEBVRE - ——

Voller Griff aus Inox

Hochglanz poliert : ' ' E — :
Wasserbestdndig o
Set mit 6 Tafelmessern 4 :
. F—
REF : T6 SKEL BRI
i : —

C+B LEFEBVRE

Voller Griff aus Inox

Satiniert

Wasserbestdndig

Set mit 6 Tafelmessern < "

REF : T6 SKEL SAT

_I_

FORGE DE LAGUIOLE

PHILIPPE STARCK
Voller Griff aus Inox
Satiniert
Wasserbestdndig

Set mit 6 Tafelmessern
REF:T6 LOG

STARCE ___

CHRISTIAN GHION
Voller Griff aus Inox
Hochglanz poliert
Wasserbestdndig

Set mit 6 Tafelmessern
REF : T6 MASSIF BRI

[ am (e
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TAFELMESSER

SIGNATURE

ANDREE PUTMAN

Voller Griff aus Eschenholz

Satiniert

Wasserbestdndig
Set mit 6 Tafelmessern
REF : T6 PUTMAN FRD

}l&s\?(,/’-’%b/

CCCC(

ANDREE PUTMAN
Voller Griff aus Ebenholz

Satiniert

Set mit 6 Tafelmessern
REF : T6 PUTMAN EB

}J&%’Z/,/?%\/

C € (((

Tafelmessern Signature
Andrée Putman
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TASCHENMESSER
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FORGE DE LAGUIOLE

TASCHENMESSER

TRADITION

wft/e/ f&w/m&/ %’&WWW

Die Original Forge de Laguiole® Taschenmesser haben

eine feine und geschwungene Silhouette die in Laguiole

um 1900 entstand. Mit ihrer Eleganz, makellosen Verarbeitung
und der Verwendung hochwertiger Materialien, sind die
Forge de Laguiole® Taschenmesser zu einer echten Referenz
geworden. Die Klingen sind aus franzésischem Stahl im Feuer
geschmiedet mit glanzender oder satinierter Fertigung,

die Griffe werden aus vielen edlen Materialien von Hand
hergestellt.

Taschenmesser Tradition
Griff aus' Horn
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TASCHENMESSER

TRADITION

Griff aus Aubrac Rinderhorn Griff aus Horn

Zweiteilig: Klinge und Ose Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 11 cm

REF :12110 IN CA SAT

Griff aus Horn
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Messing
Hochglanz poliert
Taschenmesser 11 cm
REF: 1211 B

Griff aus schwarzem Horn

Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Messsing
Hochglanz poliert
Taschenmesser 11 cm

REF : 1211 BN

2 Mitres aus Messing
Hochglanz poliert
Taschenmesser 12 cm
REF: 1212 B

Griff aus schwarzem Horn

Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Messing
Hochglanz poliert
Taschenmesser 12 cm
REF : 1212 BN

Griff aus Horn
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert
Taschenmesser 11 cm

REF :1211 IN B
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TASCHENMESSER

TRADITION

Griff aus schwarzem Horn
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert
Taschenmesser 11 cm
REF: 1211 IN BN

Griff aus Horn
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert
Taschenmesser 12 cm
REF: 1212 IN B

Griff aus schwarzem Horn
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert
Taschenmesser 12 cm
REF: 1212 IN BN

Griff aus Olivenholz
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 11 cm

REF : 1211 IN OL

Griff aus Wacholder
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 11 cm
REF : 1211 IN GE

Griff aus Thuja
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 11 cm

REF : 1211 IN TH
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TASCHENMESSER

TRADITION

Griff aus Ebenholz
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 11 cm

REF : 1211 IN EB

Griff aus Olivenholz
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 12 cm
REF : 1212 IN OL

Griff aus Wacholder
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 12 cm
REF : 1212 IN GE

Griff aus Thuja
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 12 cm
REF: 1212 IN TH

Griff aus Ebenholz
Einteilig: Klinge

2 Mitres aus Inox
Satiniert
Taschenmesser 12 cm
REF : 1212 IN EB
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TASCHENMESSER

TRADITION

Griff aus Olivenholz

Zweiteilig: Klinge und Korkenzieher

Griff aus Thuja
Zweiteilig: Klinge und Korkenzieher
2 Mitres aus Inox 2 Mitres aus Inox
Satiniert Satiniert

Taschenmesser 12 cm

REF: 22121 IN TH

Taschenmesser 12 cm
REF : 22121 IN OL

Griff aus Wacholder Griff aus Ebenholz

Zweiteilig: Klinge und Korkenzieher Zweiteilig: Klinge und Korkenzieher
2 Mitres aus Inox 2 Mitres aus Inox
Satiniert Satiniert

Taschenmesser 12 cm

REF : 22121 IN EB

Taschenmesser 12 cm
REF : 22121 IN GE
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SOMMELIERS
MESSER
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FORGE DE LAGUIOLE

SOMMELIERS

TRADITION

Das Original Sommelier Messer Forge de Laguiole® wurde

in Zusammenarbeit mit professionellen Sommeliers entwic-
kelt und verleiht ihm so seine Ergonomie, Eleganz und Effi-
zienz. Die konische Spirale des Korkenziehers, mit 5 Windun-
gen, optimiert seine Funktionalitadt, auch fiir die manchmal
leicht zerbrechlichen Korken der feinsten Vintage-Weine.
Der Hebel, dessen Funktionsprinzip patentiert ist, ist aus
erhitztem Metall geschmiedet, wodurch er sehr widerstands-
fahig ist und einer intensiven Nutzung standhalt.

Sommelier Tradition
Griff aus Fasseiche
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SOMMELIERS

TRADITION

Jedes Sommelier Messer wird mit einem schwarzem Lederetui geliefert.

Griff aus Olivenholz

Satiniert

Griff aus Aubrac Rinderhorn
Satiniert

Sommelier Messer
REF:SOM OL

Sommelier Messer
REF : SOM CA SAT

Griff aus Ebenholz

Satiniert

Griff aus Horn
Hochglanz poliert
Sommelier Messer
REF: SOM EB

Sommelier Messer
REF : SOM B

Griff aus Wacholder
Satiniert

Sommelier Messer
REF : SOM GE
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FORGE DE LAGUIOLE

SOMMELIERS

TRADITION

Jedes Sommelier Messer wird mit einem schwarzem Lederetui geliefert.

Griff aus Thuja
Satiniert
Sommelier Messer

REF: SOM TH

Griff aus Fasseiche
Satiniert
Sommelier Messer
REF: SOM CHB

geliefert mit schwarzem Lederetui

|4

ACCESSOIRES

47
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FORGE DE LAGUIOLE

ACCESSOIRES

Diese Art de la Table Ergdnzungen interpretieren die
Tradition des Forge de Laguiole® Messers in verschiedenen
Objekten mit vielfadltiger Einsatzmoglichkeit fiir ein
Kennerpublikum, das gerne seinen guten Geschmack pflegt.
Sie finden viele Geschenkideen, die dem Auge schmeicheln

und beim Degustieren einer gepflegten Mahlzeit Freude
bereiten..

49

Gabeln
Griff aus Olivenholz



50 FORGE DE LAGUIOLE FORGE DE LAGUIOLE

ACCESSOIRES

Buttermesser \ Pfeffermiilhe
Griff aus schwarzem Hornspitze Franzosische Pfeffermihle aus Kuhhorn,
Hochglanz poliert Leder schwarz
REF: CB BN BURE Aubrac Rinderhorn
REF : MAP
MICHEL ET SEBASTIEN BRAS Salzmihle
Kadsemesser Franzdsische Salzmihle aus Kuhhorn,
REF : CF BRAS Leder grau
Aubrac Rinderhorn
REF : MAS

André & Michel Bras
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ACCESSOIRES

Griff aus Olivenholz
Satiniert

Klinge : 18cm
Tranchierbesteck
REF: SD 2M IN OL

Griff aus schwarzem Horn oder
hellem Horn

2 Mitres aus Inox

Hochglanz poliert

Set mit 6 Essgabeln

REF: FE6 2M IN BN

o
LAGELE

FORGE DE LAGUIOLE

Griff aus Olivenholz
2 Mitres aus Inox
Satiniert

Set mit 6 Essgabeln
REF : FE6 2M IN OL

Griff aus Wacholder
2 Mitres aus Inox
Satiniert

Set mit 6 Essgabeln
REF : FE6 2M IN GE
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ACCESSOIRES

Griff aus Thuja

2 Mitres aus Inox
Satiniert

Set mit 6 Essgabeln
REF : FE6 2M IN TH

Griff aus Ebenholz
2 Mitres aus Inox
Satiniert

Set mit 6 Essgabeln
REF: FE6 2M IN EB

FORGE DE LAGUIOLE

Griff aus Olivenholz

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Essgabeln
REF : FE6 2M IN OL BRI

Griff aus Wacholder

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Essgabeln
REF : FE6 2M IN GE BRI

%fffﬁ m%m%mﬁ
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ACCESSOIRES

Griff aus Ebenholz

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Essgabeln
REF : FE6 2M IN EB BRI

Griff aus Thuja

2 Mitres aus Inox
Hochglanz poliert

Set mit 6 Essgabeln
REF : FE6 2M IN TH BRI

Die Bilder dieses Dokuments sind unverbindlich







