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Bunt und schnittig

Das franzosische Nest Laguiole ist weltberuhmt fur seine Mes-
ser, die neben ihrer charakteristischen Form leicht an der Biene
zwischen Schaft und Klinge zu erkennen sind. Die Griffe sind
oft kunstvoll verziert und aus unterschiedlichen Materialien wie
Pistazienholz oder Horn gearbeitet. Der franzosische Designer
Jean-Michel Wilmotte hat den Klassikern nun ein junges Ge-
sicht verpasst. Quietschbunt und mit schlichterer Form kommen
seine Messer daher. Zwei Messer kosten 143,50 Euro. Ein Set
mit sechs Messern in
- einer oder verschie-
= -M denen Farben kostet
A 430 Euro. Bezugs-
] quellen und Informa-

~r— u tionen unter der
4 __i_h Telefonnummer
. [ ——

- 0 61 51/2 13 41 oder

“ im Internet unter

fiﬁh www.forge-de-

laguiole.com.
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Innovation bei der

Forge de Laguiole

Die klassischen Laguiole Messer er-
freuen sich nach wie vor groBer Be-
liebtheit und das nicht nur in Frank-
reich, sondern zunehmend auch in
Deutschland. ,Schuld” daran ist
nicht zuletzt auch Wolfgang Lan-
telme, Geschaftsfiihrer der Lantelme
Distribution und Generalimporteur
der ,echten” Laguiole-Messer.

Mit einer unbeschreiblichen Hingabe
erklart er jedem, der es wissen will,
die Erkennungsmerkmale der Forge
de Laguiole und verkntpft es mit so
viel Charme und ,,savoir vivre”, dal3
schon mancher, der bisher strikter
Anhanger moderner Hightech-Mes-
ser war, mit einem solchen Klassiker
nach Hause gegangen ist.

Die Forge de Laguiole zeichnet sich
nicht nur durch exzellente hand-
werkliche Fertigkeiten aus, sondern
immer auch schon durch einen
hohen Innovationsgrad, auch wenn
stets an der klassischen Form des
Laguiole festgehalten wurde. So
finden sich mittlerweile neben den
klassischen Taschenmessern in den
verschiedenen Ausfihrungen auch
Tafel- und Tranchierbestecke, Som-
meliers und Pfeifenbestecke.

Neben der Entwicklung neuer Pro-
dukte stand bei der Forge de La-
guiole auch immer schon der ktinst-
lerische und gestalterische Aspekt
ganz oben auf der Entwicklungsliste.

KATANA 01/2005

Kooperationen mit namhaften Desi-
gnern wie Philippe Stark prégen so
das Bild der verschiedenen Laguioles.
Jetzt hat die Forge de Laguiole ein-
mal mehr bewiesen, daf3 sie auch
auf dem Gebiet der technischen In-
novationen ganz oben mitspielt.
Das neue Familienmitglied besticht
bei seiner bekannten Form durch
die Verarbeitung modernster Ma-
terialien.

Der neueste Clou ist ein Laguiole
aus dem Hochleistungsstahl X15TN.
Dieser fur die Medizin entwickelte
Stahl zeichnet sich durch einen
hohen Stickstoffanteil aus, was
zum einen eine hohe Korrosionsbe-
standigkeit, zum anderen aber
auch eine von Haus aus sehr glatte
Oberflache mit sich bringt. Durch
die abschlieBende Politur erreicht
die Oberflache schon fast Spiegel-
glanz. Dieser moderne Stahl ist ge-
paart mit einem massiven Kohlefa-
sergriff ohne Mitres. Das Ressort
dieses Prachtstick ist inklusive der
typischen Biene aus einem Stick
geschmiedet.

Der Stahl X15TN
Zusammensetzung: 0,4% Kohlen-
stoff, 15,5% Chrom, 2,0% Molybdan,
0,3% Vanadium, 0,2% Stickstoff.

Der Stahl X15TN wird von der fran-
zosischen Stahlhltte Aubert et

Duval hergestellt. Sie ist weltweit
einer der Spezialisten fur legierte
und hochlegierte Stahle fur Ru-
stung, Luftfahrt sowie den medizi-
nischen Bereich. Ihre Hauptproduk-
tionsstatte liegt in der Vulkankette
der Auvergne, 35 Kilometer von
Clermont-Ferrand entfernt, in der
Nahe von Laguiole.

Die bei diesem Stahl eingesetzte
Herstellungstechnologie ist der teil-
weise Austausch von Kohlenstoff-
atomen (0,4%) und Stickstoff-
atomen (0,2%), woher die Bezeich-
nung ,stickstoffangereicherter Stahl”
kommt. Die Kombination dieser
beiden Legierungselemente ergibt
eine VerschleiBfestigkeit, die einem
einprozentigen Kohlenstoffstahl
entspricht. Der Stahl, der auch Mo-
lybdan und Chrom enthalt, wird in
einem gekapselten Ofen umge-
schmolzen. Unter hohem Druck
wird Stickstoff in die Gitterstruktur
des Stahls eingeprefBt. Die Atom-
struktur verdichtet sich und ihr Git-
teraufbau verzerrt sich dadurch.
Und man hat herausgefunden, daf3
sich damit die Korrosionsbestandig-
keit entscheidend erhéht.

Bei richtiger Hartung, die aufwen-
dig ist und Tiefktuhlprozesse ein-
schlieBt, ergibt sich eine sehr feine
Verteilung der Karbide. Fir karbo-
nisierte Stahle, deren Basisbestand-
teile Eisen (Fe), Kohlenstoff (C) und



Chrom (Cr) sind, heiBt das, daB, so-
bald die Bestandteile ein bestimm-

tes MaB tberschreiten, Kohlenstoff

und Chrom die Tendenz ent-
wickeln, sich zu Chromkarbid zu
verbinden. Diese sehr fein verteil-
ten Karbide lassen sich mit der
Rockwell-MeBtechnik nicht erfas-
sen, sodal3 man Uber die gemesse-
nen Harten von 58HRC bis 63 HRC
keine abschlieBenden Aussagen
Uber die Schnitthaltigkeit der
Klinge machen kann.

 Tests mit X15TN-Klingen gegen
440-C und ATS-34 haben ergeben,
daB der X15TN beiden Stahlen in
Hinsicht auf Korrosionsfestigkeit
deutlich (berlegen ist. Auch die
Schnitthaltigkeit des X15TN reicht
trotz des geringen Kohlenstoff-An-
teils von 0,4% an die der beiden
hochgelobten Stahle heran.

Entwickelt wurden stickstoffange-
reicherte Stéhle urspriinglich als
Antwort auf Probleme, die im me-
dizinisch-klinischen Umfeld bei der
Sterilisation von chirurgischen In-
strumenten aufgekommen waren,
insbesondere, um die extrem ag-
gressiven Prionen der Kreutzfeld-
Jakob-Krankheit (des BSE) und AIDS
eliminieren zu kénnen. Dabei ist

von Bedeutung, daB die dichte
Oberflache des X15TN ein Einnisten
von Prionen in Molektlnischen ver-
hindert. Gleichfalls widersteht der
Stahl auch den duBerst aggressiven
Sterilisationsbadern, die bei ande-
ren Stahlen zu LochfraB und Korro-
sion fuhren.

Wegen seiner Materialhomoge-
nitat wird der X15TN gleichfalls bei
der Herstellung von Préazisionsku-
gellagern und anderen Bauteilen
verwendet, die extrem hohen Bela-
stungen ausgesetzt sind (zum Bei-
spiel an Helikopterrotoren).

Fazit:

Ein Hightech-Stahl mit seinen Cha-
rakteristiken der hohen Harte, der
Homogenitat und besonderer Kor-
rosionsbestandigkeit, hervorgeru-
fen durch einen teilweisen Aus-
tausch von Kohlenstoffatomen
durch Stickstoffatome.

Seine extrem feine und reine Struk-
tur in Verbindung mit einer thermi-
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schen Tiefsttemperaturbehandlung
(bis minus 80 °C) verleihen ihm bis-
her unbekannte Schneid- und
Poliereigenschaften im Bereich

nichtrostender Stahle. Das neue La-
guiole ist also eine echte Innova-
tion im klassischen Gewand, das
den echten Forge de Laguiole-Fan
in Entziickungen versetzen wird.

X15TN ergibt Klingen, in denen Sie sich wirklich spiegeln kénnen.
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Die Forge de Laguiole hat ftr 2005
aber auch einen neuen Star-Desi-
gner flr eine Kooperation gewin-
nen kénnen. Nachdem das Design in
den letzten Jahren stark von Ent-
wirfen von Philippe Stark gepragt
wurde, konnte nun der namhafte
Architekt und Designer Jean-Mi-
chelle Wilmotte gewonnen werden.
Wilmotte, Jahrgang 1948, zahlt zu
den in Frankreich und speziell in
Paris zur Zeit begehrtesten und an-
gesehensten Kunstlern. Er ist der Er-
finder des Konzepts der ,inneren
Architektur der Stadte”. Er erweitert
und baut vor allem viel besuchte
Pldtze und Orte um, die entweder
ober- oder unterirdisch sind. Sein be-
kanntestes Projekt ist die Erweite-
rung der Champs-Elysées 1995 (mit
Bernard Huet). Seine Arbeit an den
Parkplatzen von Lyon (mit Kinstlern
wie Daniel Buren) zeigt, daB jeder
noch so kleine Raum und jeder &f-
fentliche Platz Aufmerksamkeit ver-
dient. Die neuen StraBenbahntras-
sen in Frankreich, vor allem in Or-
léans (Westfrankreich) und in
Valenciennes (Nordfrankreich), sind
farihn ein ideales Experimentierfeld
neuer Materialien, um die Viertel
einander naherzubringen.
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Aus der Zusammenarbeit mit der
Forge de Laguiole sind zunachst ein
Taschenmesser und ein Steakmes-
ser-Satz in jeweils sechs atemberau-
benden Farben enstanden und
einer der Hingucker auf der Am-
biente: Ein Sommelier der Extra-
klasse. Bei diesem Designstiick paBt
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einfach alles zusammen. Obwohl es
durchweg modern gestaltet ist,
paft es doch auf den ersten Blick
schon in die Familie der Laguioles.
Und da der Forge die Funktionalitat
Uber alles geht, bewahrt sich das
Sommelier auch im praktischen Ein-
satz bestens. kre




