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INFOGRAPHIE - Fondés au XlIXe siecle, ces deux momimde la coutellerie francaise,
ancrés dans leurs régions d'origine, ont su sgegtar sans sacrifier leurs valeurs et leur savoir-
faire.

Laguiole, paisible bourgade de I'Aubrac, est cordares le monde entier pour ses fromages, son chef
(Michel Bras, 3 étoiles au Michelin)... et ses coutedl y a ceux qui ne jurent que par Calmels, dmrde
I'inventeur du Laguiole, en 1829 ; et les autres pgéférent les couteaux de la Forge de Laguietsités
par Philippe Starck, Andrée Putman, Ora-ito, Je&h®& Wilmotte... Pas facile de choisir entre traulitiet
design, mais au moins, ces couteaux surmontés dheikde et portant la croix du berger sur le mancht
un point commun: ce sont de vrais Laguiole. Lesha@@seurs ne s'y trompent pas ; mais combien sselai
berner par de pales imitations venues de Chinéailledrs? Le Laguiole est I'un des couteaux les pl
copiés au monde!

En 1993, un certain Gilbert Szajner a méme démos@alque Laguiole pour désigner du linge de maison,
des vétements, des briquets, des barbecues etriemdu, des couteaux qui, bien qu'estampillésibéey
étaient fabriqués a I'étranger. Emmenée par soreméncent Alazard, la commune de Laguiole viemtd
voir donner raison par la justice pour retrouvesdge de son norta Cour de cassation a tranché en sa
faveur Une premiére manche décisive, méme si I'affag@aenvoyée devant la cour d'appel de Paris.

Autre monument de notre coutellerie nationale: ®pikléme renommée planétaire, méme savoir-faire
made in France, méme identité régionale puiss@umme le Laguiole, I'Opinel est un objet culte. @&
anneée, 4,5 millions de piéces sortent de l'usinia Reveriaz, prés de Chambéry. Créée il y a 186 an
I'entreprise se flatte d'avoir vendu 350 milliorspileces. Elle est toujours dirigée par la familesa téte,
Denis Opinel, arriere-petit-fils du fondateur, quultiplie les initiatives pour dynamiser la marq@ginel a
réalisé 20 millions d'euros de chiffre d'affaires2915. Plus de 45 % de ses couteaux sont exutatés70
pays,dont les Etats-Unis ou Opinel a ouvert une fili@ehicago, au printemps dernier.



La clé de ce succes? L'innovation. Comme le Lagurelooké sous l'impulsion de Thierry Moysset(a |
téte de la Forge de Laguiole depuis 200@pinel a su se réinventesur a tour en couteau a huitres,
sécateuren couteau «outdoor» avec manche synthétiquelpquatique sportive (le n° 08 Inox), en
couteau de table, etc. Un segment qui représetre 2net 30 % de la croissance d'Opinel. La marque
savoyarde équipe par exemple I'Ecole de cuisinenAlacasse. Faire du neuf avec du vieux sans psaire
ame: une stratégie aiguisée pour gagner.



